
LES BOISSONS CHAUDES
Café supper crema de chez Lavazza . 1,80€
Décaféiné ..................................... 1,80€
Double café ................................. 3,40€
Café allongé ................................ 1,80€
Café crème .................................. 2,00€
Double café crème ..................... 3,80€
Cappuccino ................................. 3,50€
Chocolat chaud .......................... 3,50€
Chocolat viennois ........................ 4,50€
Thé Kusmi Tea ............................... 3,20€
thé vert nature, thé vert à la menthe, 
Anastasia, Prince Wladimir, St Petersbourg

Infusions Kusmi Tea ....................... 3,20€
Be cool

LES DIGESTIFS 4CL
Cognac, Cognac aux amandes  7,00€
Poire Williams ................................ 7,00€
Limoncello ..................................... 7,00€
Get 27, Get 31 .............................. 7,00€
Menthe pastille ............................. 7,00€
Calvados ....................................... 7,00€
Irish Coffee .................................... 9,00€

Les Desserts Maison
La crème brûlée ................................................................................................ 7,50€
La mousse au chocolat .................................................................................... 7,50€
Le mi-cuit chocolat coeur coulant et sa boule vanille ................................. 8,50€
Le crumble poire chocolat ............................................................................... 7,50€
Les profiteroles ................................................................................................... 9,00€
Le riz au lait  ....................................................................................................... 7,50€
Le café gourmand ............................................................................................ 7,00€
Le thé gourmand  ............................................................................................. 8,00€ 
Le dessert du moment ...........................................................................7,50€

LES GLACES
Le Chocolat Liégeois : glace chocolat, chocolat maison, chantilly ...................... 7,90€
Le Café Liégeois : glace café, sauce café, chantilly ............................................ 7,90€
Le Caramel Liégeois : glace caramel, caramel au beurre salé maison, chantilly ... 7,90€
La Dame Blanche : glace vanille, chocolat maison, chantilly ............................... 7,90€
La Colonel : glace citron vert, Vodka ................................................................... 9,00€
La boule de glace ............................................................................................ 3,00€
Parfum au choix : chocolat, vanille, café, fraise, rhum-raisins, cassis,
                               caramel au beurre salé, menthe-chocolat, citron vert, passion

Supplément chantilly .............................................. 1,00€

La Cave du Café Comptoir
  verre pot lyonnais bouteille
LA PALETTE DES BLANCS 12cl 46cl 75cl

Sauvignon Dominique Duclos IGP ................. 4,00€ ........ 16,00€ ....23,00€
Chardonnay Calvisson pays d’OC IGP ...........4,20€ ........ 18,00€ ....26,00€
Valencay blanc Domaine Bardon AOP  ...... 4,50€ ........ 19,00€ ....28,00€
Viognier Domaine haut Mourier IGP .............. 4,50€ ........ 19,00€ ....28,00€
Quincy Bigonneau AOP ................................ 4,90€ ........ 21,00€ ....31,00€
Gros Manseng Côtes de Gascogne IGP ...... 4,50€ ........ 19,00€ ....28,00€
Bourgogne Aligoté La Chablisienne AOC .....................................31,00€
Chinon blanc Domaine Charles Pain AOC .....................................29,00€
Côtes du Rhône Les Ramades AOP...............................................31,00€

  verre pot lyonnais bouteille
LA PALETTE DES ROSÉS 12cl 46cl 75cl

Ile de Beauté Tinarellu Estandon IGP ............ 4,20€ ........ 18,00€ ....26,00€
Côtes de Provence Terre Noble AOP.......... 4,50€ ........ 19,00€ ....28,00€
Var l’Arnaude IGP ........................................... 4,20€ ........ 18,00€ ....26,00€

  verre pot lyonnais bouteille
LA PALETTE DES ROUGES 12cl 46cl 75cl

LA LOIRE
St Nicolas de Bourgeuil Terroir la Chevallerie AOP ... 4,50€ ........ 19,00€ ....28,00€
Chinon rouge Domaine Charles Pain AOC .....................................29,00€
Saumur Champigny Domaine la Bonneliére AOP ..........................28,00€
Menetou Salon  Domaine de Beaurepaire AOC .............................34,00€

LE RHONE
Ventoux l’Estive - Demazet AOP .................... 4,20€ ........ 18,00€ ....26,00€
Côtes du Rhône rouge Gentilhomme AOC ...................................29,00€
Crozes Hermitage Les Lauzières AOP ............................................38,00€

LE BORDELAIS
Bordeaux Château Landereau AOC ............. 4,00€ ........ 16,00€ ....23,00€
Côtes de Bourg Château Tour de Guiet AOC . 4,50€ ........ 19,00€ ....28,00€
Côtes de Blaye Armand Vieux Petit Boyer AOC ..............................29,00€
Saint Emilion Château Vieux Verdot AOC .......................................36,00€
Pessac Leognan Odyssée - Haut Nouchet AOC .............................44,00€
Haut Medoc Château du Hâ AOC ................................................34,00€
Haut Medoc Mademoiselle L Château Lagune AOC .........................48,00€

LANGUEDOC ROUSSILLON
Saint Chinian Domaine la Linquiere AOP ...... 4,20€ ........ 18,00€ ....26,00€
Les Darons Languedoc by Jeff Carrel AOP .... 4,50€ ........ 19,00€ ....28,00€
Fitou La Tirre by Jeff arrel AOP ..........................................................31,00€
Pic Saint Loup Château Lancyre AOP ............................................31,00€

LA BOURGOGNE
Bourgogne Beaune Passe-tout-grains AOC .....................................34,00€
Bourgogne Hautes Côtes de Beaune - Dom Labry AOC ...................43,00€

ESPAGNE
Espagne Rioja Navajas ................................. 4,20€ ........ 18,00€ ....26,00€

L’ASSIETTE DE FROMAGES
7,50€

IMPORTANT
Pensez à demander 

votre numéro de table 
au serveur avant de 

vous présenter 
à la caisse 

merci.
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Retrouvez  

NOS SUGGESTIONS DE PLATS  

VEGETARIEN & VEGAN SUR ARDOISE

Découvrez  

NOTRE CARTE

SÉLÉCTION DE RHUMS



LES CLASSIQUES
Kir cassis, mûre, pêche, cerise, framboise................. 3,30€
Kir breton ............................................................ 3,50€
Kir pétillant ......................................................... 3,90€
Ricard 2cl ............................................................ 3,40€
Porto blanc ou rouge, Martini blanc ou rouge, Suze 5cl ....3,90€
Whisky Clan Campbell 4cl ..................................... 7,00€
Whisky 12 ans 4cl ................................................ 9,00€

LES APÉROS DU COMPTOIR
Mojito .................................................................. 8,00€
Ron Havana, sucre roux, menthe fraîche, citron vert, Perrier
Mojito framboise ou fraise ................................ 9,00€
Caïpirhina ........................................................... 8,00€
Cuba libre .......................................................... 8,00€
Ti Punch .............................................................. 8,00€
Gin tonic ............................................................. 8,00€
Aperol spritz ....................................................... 8,00€
Americano maison 8cl ...................................... 7,00€
Martini Gin 6cl .................................................... 8,00€
Virgin Mojito (sans alcool) .................................... 6,00€
Cendrillon (sans alcool) ....................................... 6,00€
Orange, ananas, multifruits 
Red light (sans alcool) .......................................... 6,00€
Orange, ananas, fraise 

LES BOISSONS FRAÎCHES
Jus de fruits 25cl .................................................. 3,90€
Orange, abricot, ananas, pomme, tomate, pamplemousse
Coca-Cola ou Coca-Cola sans sucre 33cl ..... 3,90€
Orangina 25cl ..................................................... 3,90€
Schweppes Tonic ou Agrum’ .......................... 3,90€
Perrier 33cl ........................................................... 3,90€
Thé glacé Fuze tea 25cl .................................... 3,90€
Vittel 25cl ............................................................. 3,50€
Limonade et sirop ............................................. 3,50€

LES BIÈRES PRESSION ............... 25cl .......... 33cl ........ 50 cl
Bud .........................................3,60€  ....4,80€ ......7,20€
Leffe .......................................3,90€ .....5,20€ .... 7,80€
Hoegaarden .........................3,90€ .....5,20€ .... 7,80€

LES BIÈRES BOUTEILLE
Desperados 33 cl .................................................. 5,80€
Biere sans alcool 25 cl  ....................................... 4,00€

LES BRETONNES 33cl 
La Cervoise (Rousse)  .......................................... 5,80€
La Duchesse Anne (Blonde triple) ....................... 5,80€
La Telenn Du (Brune au Sarazin) ................................... 5,80€ 
La Blanche Hermine (Blanche) ............................ 5,80€
La Bonnets Rouges (aux Baies de Sureau) ............. 5,80€
La Morgane Bio (Blonde) ...................................... 5,80€
La Morgane Nuit Rousse Bio (Rousse) ................. 5,80€

Les  Viandes
La pièce du boucher ≈ 180gr .............. 18,90€
La belle entrecôte ≈ 300gr ................... 23,50€
Le mignon de porc ≈ 180gr 
à la moutarde à l’ancienne  ............... 18,90€
Le tartare de bœuf ≈ 180gr VBF .......... 16,90€
La brochette de bœuf XXL ≈ 250gr..... 21,90€
La suggestion du Chef  ..............................

Les  Pâtes
Tagliatelles au saumon fumé ............... 17,90€
Tagliatelles carbonara ......................... 15,90€ 
lardons, champignons, œuf

Tagliatelles au poulet ........................... 16,90€ 
à la tomatade et crème de poivrons

Tagliatelles fromagère .......................... 15,90€ 
jambon de pays, sauce fromagère

LES INCONTOURNABLES 

DU COMPTOIR…

La Souris d’agneau - 21,90€ 

Le Jarret de porc - 20,50€

L’Andouillette de Troyes AAAAA

19,90€

Les  Burgers 

accompagnés de frites
(pain artisanal de notre boulanger)
Le Classique ...........................................14,90€ 
Tomates cuisinées, cornichons, oignons rouges, salade, 
fromage, steak haché frais VBF 150gr façon bouchère

Le Comptoir ...........................................15,90€
Tomates cuisinées, cornichons, oignons rouges, 
salade, steak haché frais VBF 150gr façon bouchère, 
lard fumé, sauce fromagère

Le Montagnard .....................................15,90€
Tomates cuisinées, cornichons, oignons rouges, salade, 
reblochon, steak haché frais VBF 150gr façon bouchère

Le Chèvre ...............................................15,90€
Tomates cuisinées, cornichons, oignons rouges, salade, 
chèvre, steak haché frais VBF 150gr façon bouchère

Le BZH ........................................................16,90€ 
Salades , oignons, galette de pdt, andouille de  
Guemené,steack haché frais 150 gr façon bouchère

Le Fish Burger (froid) ..............................15,90€  
Salade, tomates fraiches, oignons rouges, saumon 
fumé, concombre, sauce ciboulette

MENU À 24,50€
Assiette du terroir

ou Camembert rôti et son lard
ou Rillette de poisson maison

Pavé de saumon crème de citron

ou Pièce du boucher
ou Mignon de porc 

à la moutarde à l’ancienne

Crème brûlée 
ou Mousse chocolat

ou Le dessert du moment

MENU À 32,50€
Entrée au choix 

parmi Les Petites Entrées

Poisson du Moment
ou Souris d’agneau

ou Mi-cuit de Thon sauce sashimi
ou Brochette de bœuf XXL

Dessert au choix
parmi Les Desserts

LE MENU ENFANT 12€
Coca ou jus d’orange

Steak haché frites 
ou Tagliatelles carbonara

2 boules de glaces 
ou Mousse au chocolat 

ou Fromage blanc et son coulis

FORMULES DU MIDI
Sauf samedi et jours fériés 
et suivant disponibilité…

FORMULE RECTO 15,50€
Entrée + Plat... du jour

FORMULE VERSO 15,50€
Plat + Dessert... du jour

FORMULE COMPLÈTE 18,50€
Entrée + Plat + Dessert... du jour

NOS SAUCES MAISON 
UNE AU CHOIX : 

barbecue, fromage, 
moutarde, poivre, 

béarnaise

NOS ACCOMPAGNEMENTS 
UN AU CHOIX :

frites, écrasé de pommes
de terre, haricots verts, 

riz, salade
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Les  Planches à partager...
(ou pas)

La Charcuterie - 12,00€

La Mixte charcuterie et fromage - 14,00€ 

Retrouver  
NOS SUGGESTIONS 

DE PLATS  

VEGETARIEN & VEGAN 

SUR ARDOISE

Les  Petites Entrées
Terrine maison  .......................................................................................... 9,00€
Rillette de poisson maison ....................................................................... 9,00€
Petit camembert rôti et son lard .......................................................... 10,00€
Assiette de gravelax de saumon, crème ciboulette et ses toasts ... 12,50€
Tataki de thon sauce sashimi ............................................................... 13,50€
Entrée du moment ..................................................................................

Les  Salades
La Seguin .................................................................... 14,50€
Chèvre chaud sur toasts, jambon sec, tomates confites, 
pommes fruits, tomates, miel, salade, noix

La César ..................................................................... 14,50€
Salade, tomates, poulet, croûtons, parmesan, sauce césar, 
oeuf

La Norvégienne ......................................................... 16,50€
Saumon fumé, poison fumé, toasts, crème ciboulette, tomates, 
concombre, citron, salade, pommes de terre

L’Italienne ................................................................... 14,90€
Jambon sec, pennes au basilic, tomates confites, 
copeaux de parmesan, tomates, olives, mozzarella, salade

La Perigourdine ......................................................... 15,50€
Gésiers, magret de canard fumé, pommes de terre, tomates, 
salade, croûtons

Les  Carpaccios
L’Italien ........................................................................................15,90€
Carpaccio de bœuf au basilic, copeaux de parmesan, citron

Le Comté ....................................................................................15,90€
Carpaccio de bœuf au comté et au pesto, citron

Le Biquette ..................................................................................16,90€
Carpaccio de bœuf et ses toasts de chèvre chaud

Les  Poissons :

Mi-cuit de thon, sauce sashimi ............................................................. 21,50€
Pavé de saumon, crème de citron ..................................................... 19,90€
Le poisson du moment (suivant arrivage) .......................................................

Tous nos plats sont fait maison, 
à l’exception des frites. 

LES BURGERS XXL  
DOUBLE STEAK HACHE 5€

LES EAUX

Vittel, San Pellegrino, 
Perrier fines bulles

       50cl ........ 4,00€
            1L ........ 5,00€


